
 

食品セミナー ～食品産業と SDGs～  

《アーカイブ配信》 
 

 

１１月３０日（木）に開催しました食品セミナーでは、多数の方にご参加いただき、ありがとう

ございました。このたび、当日の講演の映像を YouTube で限定配信しますので、お知らせします。 

 
 

■■ 内 容 ■■  岐阜県食品科学研究所・岐阜大学応用生物科学部 

令和５年度 食品セミナー（１１月３０日開催）の録画配信 

■■ 期 間 ■■  令和５年１２月１５日（金）～ 令和 6 年１月１９日（金） 

■■ 申 込 ■■  次項の URL または二次元バーコードよりお申し込みください 

■■ 参加費 ■■  無料 

 
 
 

◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆  プ ロ グ ラ ム  ◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆ 

 
  
講 演①                           

『 SDGs×食品産業 ～サステナビリティ課題の現状と SDGs への取組～ 』 

農林水産省 大臣官房 新事業・食品産業部 企画グループ 

      新事業・食品産業専門官 片山 健太郎 氏 

農林水産省は、令和5年3月に、中堅・中小を含めた食品企業の持続可能性に配慮した

経営（サステナブル経営）を進めるため、「食品企業のためのサステナブル経営に関す

るガイダンス」を公表しました。 

本日は、本ガイダンスの内容の説明とともに、当省の「SDGs×食品産業」サイトに

掲載している食品企業のSDGsの達成に向けた取組をご紹介します。 

   

 
講 演②                            

『 未利用野菜・果物の有効活用 ～食物繊維の供給源として～ 』 

国立大学法人東海国立大学機構 岐阜大学 応用生物科学部 

応用生命科学課程 食品生命科学コース        教授 矢部 富雄 氏    

 日本では、本来食べられるにもかかわらず廃棄される食品ロス量の522万トンを含め、

年間2,372万トンの食品廃棄物が排出されています。特に、生産された野菜や果物の約

20％は、規格外という理由で市場に流通せず廃棄処分されています。これらを有効活用

する鍵となる機能性物質の食物繊維についてご紹介します。 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

岐阜県食品科学研究所・岐阜大学応用生物科学部 

令和５年度 食品セミナー 

アーカイブ配信 

《配信期間：令和５年１２月１５日（月）～ 令和 6 年１月１９日（金）》 
 

■■■ 申し込み方法 ■■■ 

 

下記 URL または二次元バーコードからお申し込みください 

★アーカイブ配信視聴申込 

 URL:  https://logoform.jp/f/3huOe 

 

 

 

 

 

 

 

 

＊申込者には、URL 等の接続情報が自動送信されますので、配信期間内にご視聴ください。 
URL の再転送は禁止です。視聴希望者が複数の場合でも、各自でお申し込みください。 

＊セミナー動画の録画・録音・撮影等の行為、講演資料の複製、転用、転売等の 2 次利用等に
関する行為は固くお断りします。講演資料は演者が所属する法人の著作物です。  

 

＊氏名等の個人情報は、本セミナーのためのみに使用し、第三者に情報を提供することはありません。 

 

 

 

■■ 問い合わせ先（土日祝日、12/29～1/3 を除く）■■ 

岐阜県食品科学研究所 産学連携部（担当：澤井、光井、赤塚） 

〒501-1112 岐阜市柳戸 1-1 TEL 058-201-2360 

 


